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Salade triolo Taboulé B0 Betteraves E10 en salade Salade de blé Macédoine
Chou rouge et blanc rapé, céleri, mayonnaise
vinaigrette R LG
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Filet de poulet en sauce Esc,alcl)tpe.panee Fricassée de volaille en Paupiette de veau Poisson
végétarienne sauce meuniére
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Edam Chanteneige Vache qui rit Gouda BIO Petit suisse aux fruits
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Certains plats annoncés sont susceptibles de changer faute dapprovisionnement

@ Les pommes viennent du Sud Ouest LEG ENDE * : plat avec viande porcine
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Nos entrées et assaisonnements sont élaborés sur la cuisine, essentiellement a partir de produits frais. Nos plats, sauces et accompagnements sont cuisinés par nos chefs.
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