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Roti de dinde Nuggets de poisson Escalope viennoise Poulet yassov 4 4 . lasagnes ricotta épinards
Sauté de poulet, jus de citron, olive verte,™ S
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Yaourt aromatisé B10 Maestro chocolat Fruit Fruit
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Certains plats annoncés sont susceptibles de changer faute dapprovisionnement
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* . plat avec viande porcine
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Nos entrées et assaisonnements sont élaborés sur la cuisine, essentiellement a partir de produits frais. Nos plats, sauces et accompagnements sont cuisinés par nos chefs



