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—— ENTREES ENTREES ENTREES | ENTREES ENTREEC e
Chou rouge sucré sale CEuf dur cocktail Salade de mais ' Carottes rapées 510 i
Ch g OH9C miel, huile, vinaigre CEufs de poules élevées en plein air P Salade de riz BIO
PRODUIT _f
DE SAISON v, ] =7/
— — PLATS & - PLATS & — PLATS & PLATS &
ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS
Emincé de dinde A N . p
Nuggets de blé *Poélée villageoise* *Pates carbonara* nghe Calamars a la romaine
Pdt, saucisse francfort, saucisson a Pates, lardons, créme
Haricots verts BIO I'ail, oignon, Iéggrrgles, ail, tomate, Garniture catalane
. Pdt, oi , poi ,t te,
Lentilles pommes de terre O oo fomate
—— LAITAGES —— —— LAITAGES — LAITAGES LAITAGES LAITAGES —
Gouda 216 Coulommiers a la Chanteneige Edam Velouté aux fruits
/ > c e
DESSERTS DESSERTS DESSERTS DESSERTS DESSERTS —
Maestro vanille Browniea Yaourt 210 Compote Fruit
ﬁ / découper o nature sucré

* . plat avec viande porcine

Certains plats annoncés sont susceptibles de changer faute dapprovisionnement
CERTIFICATION §)

@ Les pommes viennent du Sud Ouest LEG ENDE
T 1)y, Certification Origine /7% Haute valeur
LTI\ 2 environnementale France N/ environnement

Porc francais

Viande Bovine
/‘\ Péche P@
LE PCYRC 2.8
responsable \(w NIVEAU 2 ( niveau 2 ale

*—E Francaise (VBF)
Nos entrées et assaisonnements sont élaborés sur la cuisine, essentiellement a partir de produits frais. Nos plats, sauces et accompagnements sont cuisinés par nos chefs.
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