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Chou coleslaw B0

Chou blanc, carottes, mayonnaise
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*Chipolatas*

Carottes persillées
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Macédoine vinaigrette
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Hachis parmentier
VG

Purée, égrené végétal, carottes,
oignon, bouillon

DESSERTS

Flan chocolat
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Fruit fisaghy
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B|0 Riz, mais, tomate,
ananas, dés de poulet,
vinaigrette
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Petit suisse aux fruits Edam Yaourt fermier
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Chanteneige
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Yaourt aromatisé
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Certains plats annoncés sont susceptibles de changer faute dapprovisionnement

Les pommes viennent du Sud Ouest
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Nos entrées et assaisonnements sont élaborés sur la cuisine, essentiellement a partir de produits frais. Nos plats, sauces et accompagnements sont cuisinés par nos chefs.
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