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—— ENTREES ENTREES ENTREES ENTREES ENTREEC
Salad ! Concombre BlO a la
Salade triolo Taboulé BIO Betteraves B0 en e Ca@ce corall grecque
chou rouge, chou blanc, céleri, salade ' Pe, may Lamelle de concombre, fromage
vinaigrette ‘, blanc, vinaigre, herbes frai-'
PRODUIT e
DE SAISON ey
PLATS & PLATS & - PLATS & — — ‘ PLATS & PLATS & —
ACCOMPAGNEMENTS ACCEOMFAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS
. scalope panée Fricassée de volaille en . ' :
Paupiette de veau végétarienne cauce *Roti de porc* ¥ Blanquette de poisson
- Al . Carottes BIO Semoule
Lentilles Haricots plats Poélée de légumes "
provencale
—— LAITAGES — —— LAITAGES LAITAGES LAITAGES 1 I LAITAGES —
Edam Chanteneige Vache qui rit Gouda Petit suisse aux fruits
——— DESSERTS DESSERTS DESSERTS DESSERTS DESSERTS —
Compote 510 Yaourt nature sucreé Fruit Tarte aux Eruit
2 pommes
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. Certains plats annonces sont susceptibles de changer faute dapprovisionnement " . .
Les pommes viennent du Sud OQuest LEG ENDE : plat avec viande porcine
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Nos entrées et assaisonnements sont élaborés sur la cuisine, essentiellement a partir de produits frais. Nos plats, sauces et accompagnements sont cuisinés par nos chefs.
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