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Chou coleslaw EIC , b
Carotte et chou rip, Pizza fromage *Salade de cervelas* Taboulé BIO Concombre en
mayonnaise Pdt, saucisson a I'ail, vinaigrette A la semoule BIO salade
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Filet de poulet en sauce *Sauté de porc en sauce* ; ; ) , i i
P Roti de dinde Poisson pané Hach|§ Rarmentler
Chou S0 végétarien
Lentilles ou Tleur . Purée, émincé végétal, épices
Haricots beurre Ratatouille
PRODUIT ‘
__ LAITAGES —— ——  LAITAGES pesaison LAITAGES LIZIAC ——  LAITAGES —— [— LAITAGES — ]
Carré de l'est 3 Tailler Velouté aux fruits Edam Brie & couper Yaourt les deux vaches
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Les plats proposés dans les menus sont susceptibles de contenir les allergénes suivants : ceufs, fruits a coques, lupin, lait (y compris lactose), mollusque, crustacés, poisson, arachide, soja, céréales contenant qugl_uteréiésame, céleri et moutarde.
En cas d’allergie alimentaire de votre enfant, merci de revenir vers le service de la restauration afin qu’un LEG ENDE P avec viande porcine
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Nos entrées et assaisonnements sont élaborés sur la cuisine, essentiellement a partir de produits frais.



