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ENTREES ENTREES ENTREES — — ENTREES ENTREES —
Salade triolo B10 e .
Chou bifc’ cﬁou';:)(zgeo, céleri rapé, Potage Macédoine vinaigrette Salade de pates EIO Taboulé

vinaigrette
CERTIFICATION T8
PRODUIT ENVIRDNNEMERTALE
DE SAISON NIVEAU 2 (¢
PLATS & PLATS & -é%\ PLATS & PLATS & PLATS &
ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS \x/ ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS
e * , . *
*Chi * Boules de beeuf en sauce X [ saute de porc aux olives
Chipolatas Raviolis BIO aux légumes oy Calamars romaine
Lentilles maison Semoule B10 Brocolis creme Brocolis a la béchamel
PRODUIT ﬁ
— LAITAGES _— LAITAGES LAITAGES — bpesaisoN LAITAGES — [ LAITAGES 9 F
Camembert 3 __ Mimolette Emmental Petits suisses Vache qui rit
couper ﬁ Y ﬁ aux fruits

DESSERTS —_— DESSERTS DESSERTS DESSERTS — DESSERTS
Mousse au Fruit Yaourt sucré Compote Compote

VAN Ak L AN Y

Les plats proposés dans les menus sont susceptibles de contenir les allergénes suivants : ceufs, fruits a coques, lupin, lait (y compris lactose), mollusque, crustacés, poisson, arachide, soja, céréales contenant iu gluten, sésame, céleri et moutarde.
En cas d’allergie alimentaire de votre enfant, merci de revenir vers le service de la restauration afin qu’un LEG ENDE . pIat avec viande porcine
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Nos entrées et assaisonnements sont élaborés sur la cuisine, essentiellement a partir de produits frais.
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