LA CULINAIRE

.
" LE MENU DE LA SEMAINE _ &

NIVEAU 2 5 composanty - 1 BIO - se26/2022
=5 VENDREDI \

MERCRED] .

JEUDI

L3

27/06 28/06 29/06 30/06 — i 01/07
o ENTREES H2 ENTREES b7 ENTREES H1 ENTREES 2 ENTREES
CChZhOU coleslaw Taboulé Salade Bohémienne Concombres BlO a la viclszal:f Slelﬁe )
ou et carottes rapées, . 3 =
P avonnaise p | Semoule BIO | (tomates, concombres, capres,) » grecque | - Euf de poge clevee en |HRF
PRODUIT = PRODUIT Erooim = plein air ’ -
DE SAISON S - DE SAISON DE SAISON ‘ '
PLATS & : PLATS & — | = PLATS & PLATS & ) ~7 PLATS & — 7
V1 v2 V1 14
ACCOMPAGNEMENT.SL ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS
*Jambon grill curr;s; o Nuggets de poisson__ i
poivr%ns* "ﬁ &£ Roti de porc Blanquette de veau Riz courgette curry
Duo de courgettes™® Pates au beurre emmental
Lentilles maison % PRODUIT Purée PRODUIT
= DE SAISON L7 ‘ ' 0 DE SAISON
L7 LAITAGES — | (M= — LAITAGES LAITAGES LAITAGES — M— LAITAGES
Emmental BI1O Brie a couper Chanteneige BIO Edam
0O | o O () =B
o1 DESSERTS — D2 DESSERTS D2 DESSERTS D1 DESSERTS — DESSERTS —
i TR | Yaourt nature q '
Fruit Moelleux aju citron Fruit let D ) “cucre BIO
/ \ > J K / \ j \ Compote J
* . plat avec viande porcine

Certains plats annoncés sont susceptibles de changer faute dapprovisionnement

' Les pommes viennent du Sud Ouest LEG ENDE
Viande Bovine EN\ . — I & Agricultur
v DA taes .\ Fruit ou ROV, /Yy, Certification .. A 9
. Péche e ENVIRONNEMENTALE {01 “environnementale ( Origin = - Biologiqu
niveau 2 Fra nce - - Eu rope

e/ |égume frais

5‘?}}? Francaise (VBF) H
N\ o " responsable NIVEAU 2 (6%

Nos entrées et assaisonnements sont élaborés sur la cuisine, essentiellement a partir de produits frais. Nos plats, sauces et accompagnements sont cuisinés par nos chefs.




