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DESSERTS DESSERTS DESSERTS DESSERTS DESSERTS

Nem de poulet

*Saucisse de 
Toulouse*

Pommes vapeur

Acras de morue

Curry Chou fleur

*Mortadelle *

18/11 19/11 20/11 21/11 22/11

Viande Bovine 
Française (VBF) Pêche 

responsable

Les pommes viennent du Sud Ouest

Origine
France

Fruit 

* : plat avec viande porcine  

5 composants 1 BIO– se 47/2024

Nos entrées et assaisonnements sont élaborés sur la cuisine, essentiellement  à partir de produits frais. 

Camembert à couper

Certification 
environnementale 
niveau 2

Certains plats annoncés sont susceptibles de changer faute d’approvisionnement

Roulés au  fromage

+ salade

Porc français

Fruit

Concombres en 
Salade

Haute valeur 
environnement
ale 

Yaourt nature sucré 

*Riz cantonnais*
Riz, œuf, jambon blanc, 

petits pois, carottes, oignon, 
sauce soja

Salade 
Strasbourgeoise

(volaille)

Mousse Chocolat 

Produit 

de saison

Petit Louis 

Gâteau basque

Mimolette

Moelleux fourré 
Pommes

Emmental

Betteraves en salade

Emincé de dinde
Crème champignons

Flageolets
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