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i Saladhe 'I;rliolo - Taboulé *Saucisson ail* Mousse de canard
chou rouge, chou blanc, celerl,
gvinaigrette 4&\ POtage
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ACCOMPAGNEMENT ACCOMPAGNEMENT ACCOMPAGNEMENT ACCOMPAGNEMENT ewCCOMPAGNEMENT
\ Sauté e veau Escalop® panée Fricassée d& volaille en Escalope™de dinde %9 Blanquette de poisson
#2,  Marengo végétarienne sauce sauce aux marrons |
\w;i/ Haricots plats et figues Semoule
Lentilles provencale . Pommes Pin
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Edam Kiri Vache qui rit Babybel Petit suisse aux fruits
- DESSERTS DESSERTS DESSERTS DESSERTS DESSERTS —
Yaourt nature sucré . Entremet :
Compote " Fruit . chocolat noisette Fruit |
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Les pommes viennent du Sud Ouest LEGENDE * : plat avec viande porcine
/‘/-"?\ Viande. Bovine A -@/k\ Porc francais PHLULMEUIIEY 7, Certification
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Nos entrées et assaisonnements sont élaborés sur la cuisine, essentiellement a partir de produits frais.



	Diapo 8

