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ENTREES

Mascarade de crudités 210
Chou blanc et rouge rapés, carottes,

ENTREES

Salade de riz

ENTREES

Macédoine vinaigrette
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ENTREES

Tomates en salade

ENTREES

*Paté de campagne*

vinaigrette
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Merguez
Lentilles
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Camembert a

couper ﬁ
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Mousse au

chocolat
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Galette végétarienne
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Mimolette
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Emmental
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Boules de boeuf en sauce
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Velouté fruits
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Maestro vanille
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Poisson meuniéere

Epinards créme
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Petit louis
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Les plats proposés dans les menus sont susceptibles de contenir les allergénes suivants : ceufs, fruits a coques, lupin, lait (y compris lactose), mollusque, crustacés, poisson, arachide, soja, céréales contenant du gluten, sésame, céleri et moutarde.

En cas d’allergie alimentaire de votre enfant, merci de revenir vers le service de la restauration afin qu’un

/e_%\ Viande Bovine
\’-/ Frangaise (VBF)

BOVINE
NCAISE
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* : plat avec viande porcine

Péche responsable
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7/ Porc frangais
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Nos entrées et assaisonnements sont élaborés sur la cuisine, essentiellement a partir de produits frais.



