LE MENU DE LA SEMAINE _ &)

CERTIFICATION %)%
5 composanty -1 BIO - se 07/2026

~ WNDI Mo lgelanien, . MERCREDI  — JEUDI —~  VENDREDI_

2

09/02 10/02 11/02 12/02 13/02 -
ENTREES ENTREES ENTREES ENTREES ENTREES “
Chou coleslaw BIO Carottes rapées 210
Chou et carotte rapée, fromage blanc, Salade de riz BIO Potage *Mortadelle *
mayonnaise
e PRODUIT
K" PRrRODUIT s DE SAISON
— - PLATS& PESASON 'L DpIATS& — PLATS & PLATS & PLATS &
ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS \eACCOMPAGNEMENTS
N
Paupiette de veau Roulés au fromage *Chipolatas* *Sauté de porc en sauce* gc\:;e&@
“  Pates au poisson
Pommes noisette + salade Purée ChOU ﬂeur B|O béchame| Pates, saumon et poisson blanc, creme
PRODUIT =
o T **Q-"‘
- LAITAGES ——| [—— LAITAGES DESASON | |AITAGES —— prcacon LAITAGES [ | T  LAITAGES —
Brie a couper Petit Suisse aux Fruits Edam Samos
— DESSERTS _ | DESSERTS DESSERTS DESSERTS E— DESSERTS
Compote

)} Fruit , Yaourt aromatisé - Yaourt sucré B0

A NIVEAU 2 (

\ A \ J K ﬁ Barre bretonne / \ ﬁ J
/ e

Les plats proposés dans les menus sont susceptibles de contenir les allergénes suivants : ceufs, fruits a coques, lupin, lait (y compris lactose), mollusque, crustacés, poisson, arachide, soja, céréales contenant du gluten, sésame, céleri et moutarde.
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Nos entrées et assaisonnements sont élaborés sur la cuisine, essentiellement a partir de produits frais.



